CACTUALITE £ FLASH

EVENEMEHT LUnion UArdennals

Pack & spirit, deuxiéme

La premiére édition s'était déroulée a Reims en 2015 avec une
centaine d'entreprises francaises et internationales travaillant
dans le packaging de luxe. Lorganisateur ABE (Advanced busi-
ness events) avec Epsilson global com, agence régionale, pro-
pose une deuxiéme édition les 29 et 30 mars au ﬁarc des expo-
sitions de Reims de ce salon du packaging et marketing de luxe
pour les vins et spiritueux. Une és%ustation de champagne

est d'ores et déja programmée le 30 mars, pour accompagner
les conférences et ateliers d'experts, un forum de l'innovation

et des rendez-vous d'affaires. Entrée fixée a 30 euros.

CONSOMMATION

: Le priviléege
du magnum
Bollinger a conqu une ceno-
théque, La Réserve, pour ces
précieux formats de flacons
qu'elle continue d'utiliser pour
le vieillissement. Une tradition
ui refléte un fait : plus de liquide
tant contenu dans la bouteille,
il y a moins de contact avec l'air
et le vieillissement est meilleur
en cave. Le champagne Picard &
Boyer I'a bien compris également
en proposant cette année sa cuvée Réserve de famille revisitée
en magnum, une premiére pour la marque.

GASTRONOMIE

Thierry Marx ouvre les portes

de sa cave a vin
Depuis le début du mois, des dégustations cenologiques sont
hroposées dans la trés confidentielle cave a vin du restaurant Sur
esure par Thierry Marx, au Mandarin oriental a Paris, animées
par son chef sommelier David Biraud, vice-champion du monde
de sommellerie. En fonction de la thématique, celui-ci proposera
quatre vins, dont ceux de la Champagne accompagnés de mises
en bouche élaborées par le chef Thierry Marx. A noter que c'est
l'architecte soissonnais Jean-Michel Wilmotte 3ui a supervisé
I'architecture de I'hdtel, le Mandarin oriental. Dégustations
de deux a huit convives, 3 partir de 150 euros par personne.
Uniquement en soirée de 18 h 30 a 19 h 30 du mardi au samedi.
Renseignements et réservations au 0170987300 ou
mopar-restauration@mohg.com




