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Les vendangeurs ne sont pas tous
logés a la méme enseigne

Certains ont le gite et le couvert, d’autres doivent se débrouiller par leurs propres moyens.

Selon la maison de champagne ou ils travaillent, les vendanges sortent parfois des sentiers
traditionnels.
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Pour son inauguration, le Centre national des
arts du cirque avait prévu une petite surprise...
via YouTube Capture....

VOIR TOUTES LES VIDEOS

BANSAERORT | Adans

SUR LA GAMME NISSAN

o [rey
f—rrt—r ey e i s

AMNCE MOTORS - NISSAN E

1 |

LE FIL DE LHEBDO £

31/10 MARNE CONSO - LA CLCV VOUS INFORME
Quelles sont les mentions obligatoires d'une factur

31/10 MARNE SPORT
A suivre ce week-end

30/10 EPERNAY-REIMS SOCIETE - CHAMPAGNE
Un autrichien élu Ambassadeur du champagne 2015

Dans cette exploitation d’Ay, la cuisine est une affaire de famille. (© l'Hebdo du Vendredi)

Chez Arnaud Baudette, vigneron a Ay, pas question d'avaler un sandwich en bordure d'un chemin. Aprés un

copieux petit-déjeuner pris dans les vignes & 9 h, la petite équipe de huit personnes se retrouve a 330/1ObCHAL?:“SjRE'MSlSPORT'BASKET PROA(6E].)
I'exploitation pour déjeuner. Claude, le peére, s'active aux fourneaux. La programmation des menus, affichés amba veut toujours plus
dans la cuisine, les courses et I'intendance, c’est lui ! A 69 ans, cet homme énergique qui a « toujours 30/10 REIMS SPORT - FOOT L1(12E J.): SAINT-ETIENNE
s g N . R Attention danger
cuisiné a titre personnel » s'affaire de 6 h a minuit chaque jour de vendanges pour nourrir vendangeurs et
pressureurs. « Ce midi c'est simple : pates & la bolognaise. Mais ce soir on féte le cochelet, je vais 30/10 REIMS CONSO - GASTRONOMIE
. . - e o N Che Diego, saveurs argentines et ambiance sud-amg¢
préparer une choucroute. » Sa cuisine généreuse satisfait les bons mangeurs, capables de faire disparaitre
1,6 kg de viande par repas ! Mais pour le chef, « dans la cuisine collective, la vraie science est I'art 30/10 REIMS (;ULTURE'CONCERT'CONSERVATC"RE
) . N ) . . L'ADAC accueille le Choeur d'enfants Vesna
d’accommoder les restes. » Dans le réfectoire, 'ambiance est bon enfant. On se taquine, on rigole et on se -
sert dans I'énorme saladier de pates posé au centre de la table. « J'essaye de conserver ce c6té tradition 30/10 REIMS CONSO - PUBLI-REDACTIONNEL

R E.Leclerc Champfleury voit la vie en bio
tant que cela est possible », confie Arnaud Baudette.

30/10 REIMS ENVIRONNEMENT - RECHAUFFEMENT CL
L'age de faire

30/10 REIMS CULTURE - THEATRE - COMEDIE DE REIM
Un autre regard sur « Les Femmes Savantes »

30/10 MARNE POLITIQUE - REGIONALES 2015
DC At 1INE - 1mic naur taclar 1a Draita ot 'avirdma ™
Dans d'autres exploitations, les repas ne sont pas prévus. Aux vendangeurs de penser & emmener un VOIR TOUT LE FIL

sandwich et une bouteille d’eau. C'est généralement le cas lorsqu’ils sont employés par un prestataire.
Dernier cas de figure, certaines maisons de champagne font appel a un traiteur. C'est ainsi que, depuis une
dizaine d’années, DMP Traiteur livre les repas directement sur les sites de pressurisation, dans les secteurs
de Reims, Epernay et Sézanne. « Nous livrons entre 600 et 1000 repas par jour a trois clients tres fideles,
détaille Thierry Parisot, directeur de cette entreprise rémoise. Ils sont a chaque fois composés d'une
entrée, d'un plat, de fromage et d’'un dessert. Ce sont des repas complets, qui tiennent au corps. Il n'y a
plus qu'a les faire réchauffer sur place. » Les préférences de chacun (végétarien, halal) sont prises en
compte au départ et les maisons appliquent le tarif syndical dévolu aux repas fixé par le Comité

Quand le traiteur s’en charge

champagne. Ceux qui le souhaitent peuvent refuser de manger les plats du traiteur et doivent alors se natureva
prendre en charge. Cet exemple reste une niche en Champagne, une option prise par les grandes maisons biolegique
qui disposent d’un budget important. Ailleurs, la tradition de manger ensemble chez le vigneron s’étiole un diégtétique
peu, mais certains irréductibles comme Claude Baudette continuent de préparer leurs tartes maison. En Ep;c,'gr militant

toute simplicité.

Fanny Lattach
LHEBDO EN PDF

Au-dela de l'assiette
Les différences entre les vendangeurs ne sarrétent pas au couvert. Lhébergement est devenu un sujet
épineux car dans les faits, de plus en plus rares sont les maisons qui proposent de loger les saisonniers,

les dortoirs ne répondant plus aux normes reauises. notamment d’accessibilité. La famille, la caravane
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