Le réseau MATU, un repére bien utile pour les vignerons
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Barséquanais - Le compte a rebours approche de la fin pour les vignerons. Aux Riceys comme ailleurs,

on a guetté la maturation du raisin pour fixer la date de lancement.

des services et des contenu

Au sein du plus grand terroir de champagne, le réseau MATU, qui se veut ouvert a tous les vignerons, a commencé les
relevés sur le terrain peu apres le 15 aout. Chaque matinée du lundi et du jeudi, les six préleveurs officiels — plus un a deux

en prenant en compte les secteurs de Balnot-sur-Laignes et de Polisy — en ont réalisé en moyenne jusqu’a 140.

Les résultats enregistrés, avec la mesure du degré de suctre et d’acidité, sont censés permettre une analyse extremement fine
de I'évolution de la maturation du raisin, qui détermine le jour du début de vendanges. « Nows nous appuyons sur des vignes
Ctalons, mais pas seulement. Nous effectuons également des relevés complémentaires pour faire ressortir les exceptions », témoigne Francis
Wenner, président de la section locale du Syndicat général des vignerons (SGV) et correspondant pour Association viticole

champenoise (AVC) pour les Riceys et les communes environnantes.
Derniere semaine déterminante

Car si pour chaque village, une seule et unique date est fixée, toutes les personnes concernées ne débuteront pas forcément
leurs vendanges a Péchéance dite. Par exemple, face a des vignes mures avant ou apres heure, le vigneron aura le droit de
s’adapter. « A condition de faire une déclaration aupres de I'Inao (Institut national de Torigine et de la qualité) et du responsable du

village, afin de s’assurer aupres des services de 'Etat et de contrile », précise aussitdot Francis Wenner.

En début de semaine, a la maison de champagne Péhu-Guiardel et fils, les membres du réseau, dont Geoffrey Péhu est le
responsable, ont recu les représentants des deux coopératives ricetonnes et de la maison Alexandre Bonnet pour faire le
point. Le 10 septembre était alors avancé, sans aucune officialisation. « Les correspondants de la cite des Bar doivent se réunir
autour de Bruno Duron, ingénienr au CIVVC (Comité interprofessionnel du vin de Champagne) pour en discuter et, an bout du

compte, harmoniser. »

En attendant, Poptimisme ¢était plutot de rigueur au vu des prévisions météorologiques annoncées, marquées par du beau
temps et des températures atteignant, voire dépassant les 25 degrés. « La seule crainte concerne les foyers de pourrissement qui ont

séché depuis le mois de juillet et qui peuvent étre réanimés au moindre gros coup d’ean », signale Francis Wenner.



Si le travail de la vigne passe par des étapes préliminaires essentielles, la derniére semaine précédant la cueillette est toujours

déterminante pour la qualité du raisin. Et du vin, ¢a va de soi.
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