
BOUZY  

Bouzy Un pressoir membrane unique en Champagne 
 

Bonnes vendanges chez le champagne Barnaut de Bouzy où Philippe Secondé 
espère atteindre l'appellation grâce aux superbes Chardonnay qui titrent 10,3 
degrés. Une exploitation qui emploie une cinquantaine de vendangeurs tâcherons
venant chaque jour par car affrété de Bar-le-Duc et Saint-Dizier. Une nouveauté
cette année avec la mise en œuvre d'un pressoir à membrane de 8.000 kg, en 
remplacement des deux Darc 4.000 kg dont l'un vient de rendre l'âme. 
Unique en Champagne, ce pressoir est monté sur vérins au-dessus d'une fosse. 
Ce système permet le chargement de plain pied, évitant la montée de palettes de 
raisin sur une plate-forme sur laquelle évoluent en équilibre deux pressureurs, et
rationalise la main-d'œuvre en évitant un cariste dédié au chargement. 
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Lors du chargement, le pressoir est descendu 
dans la fosse… puis remonté pour le 
pressurage. 
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