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A l'occasion de la 23e édition de la semaine du goût, le Phare de Verzenay organise un
week-end de dégustation de champagne dans le hall d'accueil du musée les 20 et 21
octobre.
Une sélection de quatre champagnes sera proposée. Les visiteurs pourront, à l'aide d'un
carnet spécifique, s'initier à une dégustation comparative entre pinot noir, pinot meunier,
chardonnay, grand cru, premier cru, blanc de blanc, blanc de noirs... le champagne livrera
tous ses secrets.
Il sera également possible de réserver un panier du vendangeur. Composé d'une terrine au
ratafia, d'un confit de vin de champagne, de fromage, d'un pain d'épices, d'une crème de
nougat et d'une demi-bouteille de champagne, comblera les gourmets appréciant les
produits du terroir. Ce panier devrait être régulièrement proposé chaque week-end à partir de
l'année prochaine.
Renseignements au : 03.26.07.87.87 musee@lepharedeverzenay.com
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