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Les dégustations des vins clairs de la vendange 2009 ont débuté. Chez Roederer, elles ont déja commencé au mois de
décembre. « On travaille sur les assemblages jusqu'au mois d'avril. Tous les matins a 11 heures, nous godtons tous les crus,
une cinquantaine de crus différents », explique le chef de caves de la maison, Jean-Baptiste Lecaillon.

Les choses sont bien organisées, et ce depuis des dizaines d'années. « Nous dégustons a I'aveugle. Nous séparons juste les
blancs des noirs, et certaines régions. Comme, par exemple, les chardonnays de la Cote des blancs ou ceux du Sézannais. En
revanche, on ne sait pas si c'est de I'approvisionnement maison ou provenant de I'achat de raisins. » A ce propos, il faut
rappeler que la maison Roederer possede 70 % d'approvisionnement en propre. « Grace a cette fagon de go(iter nos vins, nous

avons une vision objective car, quand on connait tous nos parcelles, on sait que certaines sont directement liées au futur Agrandir la photo
millésime ou a la cuvée Cristal. En revanche, au fil des années, il nous arrive d'avoir des contre-performances ou de bonnes L'équipe cenologique de la maison Roederer, &
surprises. » Reims, déguste les vins clairs 2009. (Gérard

En tout, 450 cuves et 150 vins de réserve passent au laboratoire cenologique. Au total, 600 vins sont appréciés. « Au fil des PERON)

mois, nous voyons des vins monter en puissance ou descendre. Ceux qui montent sont millésimables. Les autres

seront réservés au brut sans année. »

Toutefois, si la période des vins clairs est sacrée pour tout vinificateur qui se respecte, Jean-Baptiste Lecaillon tient a ajouter : « La qualité des vins commence a la
vendange. Chacune de nos livraisons, chacun de nos mol(its est go(ité et noté. »

Pas moins de sept personnes se retrouvent ainsi quotidiennement durant quatre mois. Outre le chef de caves, il y a Johann Merle, responsable du vignoble (et
cenologue), Dominique Morizet, responsable cenologie, Brigitte Letissier, cenologue, Grégoire Fauconnet, responsable de cuveries, sans oublier Jean-Louis Riou, ancien
chef de caves, mémoire de la maison. « Nous avons la méme philosophie, ce qui nous permet d'assurer un assemblage qui convient au mieux a notre marque. »

Pour Jean-Baptiste Lecaillon, I'année 2009 n'est pas décevante. « Tous les vins sont bons. En revanche, ils sont trés hétérogenes. Surtout dans les pinots meuniers. II
faut faire attention également & la maturité. On a trouvé des raisins verts qui n'avaient pas la maturité suffisante. A la vendange, je pensais que ces vins seraient plus
tendres que 2008 car I'été a été chaud, mais nous trouvons la une fraicheur aromatique étonnante qui correspond totalement a notre style.
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