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La cote des blancs ouvre le bal des vendanges aujourd'hui dans le bassin sparnacien. Climat, sol et exposition
sont a l'origine de cette précocité.

LE raisin n'attendra pas une journée de plus. Alors des aujourd'hui, les vendangeurs prendront possession des vignes de la cote
des blancs. C'est ici, en effet, que débutent les vendanges les plus précoces dans le bassin sparnacien. Dans la Marne d'ailleurs,
seul le Sud sézannais, et Cumiéres hier pour le meunier, a pris une longueur d'avance.

Alors pourquoi ici ? Les raisons tiennent essentiellement au climat, aux caractéristiques du sol et a I'exposition des vignes. « Les
vignes du bassin d'Epernay sont généralement précoces », commente Daniel Lorson, du CIVC. « Notamment parce qu'elles
peuvent se trouver dans des situations particuliéres, comme dans des cuvettes. » Sans oublier I'eau, qui peut étre plus ou
moins disponible selon les endroits, et les facteurs microclimatiques. Et plus globalement, c'est avant tout le chardonnay qui a Le coup d'envoi des vendanges a lieu

pris la téte de la course cette année, comme souvent d'ailleurs. aujourd'hui, dans la cote des blancs.

C'est donc le 10 septembre qui a été retenu pour se mettre au travail dans les vignes d'Avize, d'Oger, ou encore du Mesnil-

sur-Oger. Une journée qui n'est pas choisie au hasard. Les laboratoires du CIVC (lire par ailleurs) analysent des prélévements depuis des semaines pour déterminer des
dates idéales, cépage par cépage, département par

département.

Des analyses en continu

Si les vignerons doivent respecter ces échéances pour débuter les vendanges, des dérogations restent tout de méme possibles. L'objectif étant de parvenir a 10 degrés
d'alcool potentiel. « Une ou deux journées de soleil en plus peuvent étre décisives pour la qualité du champagne », poursuit Daniel Lorson. « Alors ga vaut le coup
d'attendre le pic de maturation. »

D'ou I'existence du réseau Matu - « un systéme unique au monde », se félicite-t-il -, pour fixer les dates des vendanges dans I'ensemble de I'appellation. II fédére des
correspondants responsables de villages ou de groupes de villages qui prélévent des grappes de raisin sur des parcelles représentatives de chaque secteur.

Des échantillons qui permettent notamment d'établir le pourcentage de véraison (coloration des baies), ou encore d'identifier la présence de botrytis sur la vigne. Bonne
nouvelle d'ailleurs, le champignon a I'origine de la pourriture grise aurait déserté les galipes cette année.
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